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Amuse bouche "Pearl"
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Medaillon d'homard et mousseline, quenelle d'olive verts et pignon pin
coulis de poivron “Couronne de noél
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Royal de foie-gras
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Pavé de kinmedai sauce verts syungiku, d'huitre d la créme fumé
BOZEXDEER FRDI—, HTJEGDE;%OU =iy

Ormeau braisé beurre batteur d'algue Aosa
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Chevreuil a Royal
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“Hidagyu” Filet de beeuf et son foie sauce bordelaise
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Les Fromages affinés
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“Sapin de Noél”
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Café ou Thé
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Petiet Four
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