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Menu Noel 2022 

Amuse bouche "Pearl" 

アミューズプーシュ

Medaillon d'homard et mousseline, quenelle d'olive verts et pignon pin 

coulis de poivron "Couronne de noel 

オマール海老と冷たいムースリーヌグリーンオリープと松の実のクネルパプリカのクーリ

クリスマスリース見立て

Royal de foie-gras 

フォアグラのロワイヤルノワゼットと原木椎茸伊豆みかん

Pave de kinmedai sauce verts syungiku, d'huftre a la er劫mefume
駿河湾より金目鯛春菊のクーリ，牡蠣の燻製クリーム

Ormeau braise beurre batteur d'algue Aosa 

アワビのブレーゼ，あおさ海苔のブールバトゥール

Chevreuil a Royal 
蝦夷鹿ロースのロティと腿肉のエフィロッシャード

又は

"Hidagyu" Filet de b四ufet son Joie sauce bordelaise 

飛騨牛フィレ肉のポワレとレバーの低温調理ソースボルドレーズ
ー・・ ・・ ・・ ・・ ・・ ・・ ・・ ・・ ・・ ・・ ・・ ・・ ・・・

Les Fromages affinぷ

熟成フロマージュの一皿

"Sap in de Noel" 

ピスタチオのスフレグラス‘‘クリスマスツリー”

Cafeou The 

食後の温かいお飲み物

Petiet Four 

小菓子
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